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CORANTE NATURAL
URUCUM 0,35%

Web: www.lactolab.com.br

Descri¢cao

Solucdo homogénea, de coloracdo castanho avermelhada,
contendo corante natural vegetal de urucum 0,35% norbixi-
na.

Aplicacdo
Em produtos alimenticios que precisen ter coloragdo do

amarelo alaranjado ao vermelho castanho.

Dosagem Orientativa

Em queijos, de 5a 15 mL para cada 100 L de leite, de acordo
com a intensidade de cor desejada, ou conforme legislacdo
vigente.

Instrucdes de Uso

Adicao direta ao leite, sob agitacdo constante.

Caracteristicas Funcionais

- Produto natural, estédvel a variacdes de pH
- Facil e completa dispersdo no leite
-Néo deixa sabor residual

Descricao e Especificacdes

Solucdo homogénea, de coloracdo castanho avermelhada,
contendo colorante natural vegetal de urucum.

Fisico - Quimica

NOIDIXING ..o 0,350-0,370 %
PH oo 13,30-13,60
Sensorial
ASPECLO oo Liquido
COT e Castanho vermelhado
OdOT e, Caracteristico
Microbiologia
Salmonella sp. ........cccccocovrveovereirenen, Ausénciaem 25 g
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Embalagem
Bombonas plésticas de 22 kg.

Armazenagem

0 produto deber ser estocado em lugar seco e fresco,
ventilado e dentro da embalagem original. Ndo misturar
com contaminantes.

Validade
180 dias a partir da data de fabricagao.

Suporte técnico

A LACTO-LAB, através do seu Departamento Técnico - Servigo
de Apoio Técnico ao Cliente, coloca-se a disposicdo para
fornecer esclarecimentos, orientacdes de uso e tecnologias
Consultenos pelo  Email: lactolab@Ilactolab.com.br ou
Tel/Fax: 55-13-34272990
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