COBERTURA VINILICA

PARA QUELJOS "”

Ficha Técnica

Descricao A viscosidade do revestimento de vinil pode ser ajustada usando

A cobertura vinilica para queijos "EL MAESTRO QUESERO" é adicao de agua. Dispersao seca acima de 5 ° C, formando um
uma dispersdo de copolimero indicada para uso em alimentos, filme eldstico.
totalmente isenta de plastificantes, com adi¢ao de natamicina

para evitar a formacao de mofo na superficie A cobertura ja contém 0,1% de natamicina, adicionada ao

copolimero; para um maior efeito protetor ou para armazenar
Especificacdes em mais condicdes comprometidas podem ser adicionadas
. o 0 0 em mais quantidade deste produto, também comercializado
\S/('):Ic(ci)(s)'sdfdr: (120350 C?Z?Of;) ;:5(1)0/?) mPas por nossa empresa como Natamicina "O QUEIJO MESTRE".
iscosi - .

Viscosimetro Brookfield-RVT; A aplicacio do revestimento é geralmente realizada com um

(Rotor 6 - 10 rpm) esponja, mas também pode ser feito soprando ou com
pH (@ 20% em agua) 2,5 = 3,5 méquinas adequadas para esta aplicacdo. Apbs o revestimento

inicial, é aconselhdvel aplicar um segundocamada entre
Outras caracteristicas 5 e 10 dias de maturacdo, e uma dltima camada antespara
Temperatura minima de 5 ° C, aprox. formacdo de filme despachar o produto.

Tamanho de particula 0,3 - 3 um

Propriedades Armazenamento

0 revestimento vinilico "EL MAESTRO QUESERO" é uma Aconselha-se a utiI"izagéo .do- revestimerl]to”\)/i.nilifo
dispersdo adequada para a fabricacdo de revestimentos EL MAESTRO QUESERO ™ nos primeiros 6 meses de fabricagao.

fisiologicamente inocuos para produtos alimenticios e  Recomenda-se ndo guardar ao ar livre ou exposto

principalmente para queijos duros. Esta dispersao de copolimero,  radiacio solar e armazene a temperaturas de 5-25 ° C.
isenta de plastificantes, atende aos requisitos do Ministério

da Saude Publica (Alemanha), Resolucdo XIV, Dispersoes Vinilicas
de 01-01-1975 e aos regulamentos para fabricacdo de queijos
do Ministério da Alimentacdo, Agricultura e Florestas Produtos
de 14 -06-1965 (Alemanha).

O copolimero base deste revestimento vinilico € homologado
pelo SENASA - Resolucao 380 / 96-.

Campos de Aplicacao

O revestimento vinilico "EL MAESTRO QUESERQ" é uma dispersao
especialmente indicada para revestimentos de queijos duros
e semiduros e outros produtos alimenticios. Por meio desse
revestimento evita-se a formacdo de mofo e reduz-se a perda
de umidade na fase de maturacdo.Os queijos duros precisam de
varios meses de maturacdao, periodo em que sao armazenados em
tanques com alta umidade ambiente.

Estas condicoes favorecem o desenvolvimento de bolores na
superficie do queijo, o que implica um maior cuidado dos mesmos
nesta fase e um maior custo da méao-de-obra.

Portanto, é aconselhdvel proteger a superficie do queijo desde
o inicio, com uma cobertura feita com o revestimento vinilico
"EL MAESTRO QUESERQ". Desta forma, o desenvolvimento de
microrganismos €é inibido e o queijo ndo precisa ser rodado
com tanta frequéncia, a perda de peso também é menor. Tudo isso
contribui para a obtencao de um produto de melhor qualidade.
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