CLORETO DE CALCIO

LACTO-LAB

FICHA TECNICA

PRODUTO Cloreto de Célcio em solugdo
FORNECEDOR  |LACTO-LAB Ind. Imp. e Exp. Ltda.
ENDERECO Rua Jodo Capistrano Pereira, 697 - Jd. leda; ltanhaém, SP - CEP: 11740-000
FONE/FAX 55-13-34272990 / 55-13-34267066
E-MAIL lactolab@lactolab.com
DESCR|(;[\0 Solugdo aquosa preparada a partir de cloreto de calcio em escamas.

INGREDIENTES

Agua, Cloreto de Célcio em escamas, grau alimenticio

OBSERVACAO

Produto dispensado de registro pelo MS/ANVISA/ (Decreto 55.871, 26/03/1965; Resolugdo 23 15/03/2000).
Dispensado de AUP conforme Instrucdo Normativa N° 49 de 14/09/2006 do MAPA

FINALIDADE

Produto utilizado na fabricacdo de todos os tipos de queijos, repor o célcio do leite perdido na pasteurizagdo,
tendo como consequéncia uma coalhada mais firme e melhora do rendimento

ESPECIFICACOES FiSICO-QUIMICAS E

ORGANOLEPTICAS ) )
Concentragio 35.40% pesolpese ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICOS
Densidade 1,36-1,40 g/m| Reconto total Méx. 1.000 UFC/ml
pH 7.8 Coliforme totais negativo
Ferro (ppm) 4,00 (méaximo) Esporulados negativo
Arsénio (ppm) 3,00 (méaximo) Bolores e Leveduras <10 UFC/ml
Metais pesados (chumbo) 2,00 (maximo)
(ppm)
Aspecto liquido limpido
Cor Incolor e levemente
amarelado

EMBALAGEM Balde plastico x 20 litros
ARMAZENAGEM Conservar oAprodutq na em.balagem 'fech.ada, em lugar seco, a temperatura ambiente. Preferivelmente nao
colocar na camara fria sob risco de cristalizar-se.
MODO DE USAR |Adicionar 200 a 300 ml. de solucdo para 1000 litros de leite antes de acrescentar o coagulante.

VALIDADE

2 (dois) anos




